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DIE KUCHE

SPEISEPLAN
Meni CLASSIC

vom 12.02. bis 23.03.2018.
»

"Western Pizza" mit Mais, Paprika, Rinderhack, Gouda iberbacken wz M, Mini Tomaten Gebdck wz Ei

Ravioli mit Rindfleisch gefiillt wz, Kése-Kréutersofie M, wz und Eisbergsalat Banane

Backfischfilet wz, Remouladensof3e &, Kartoffeln und Gurkensalat Apfelmus 2

Héhnchengeschnetzeltes in Rahmsofie wzm mit Fingerméhren und Fussili wz Gétterspeise 12, mit Vanillesof3e M

Gefligelfrikadelle wzm mit Bratensof3e, Rotkohl 4 und Spétzle, &, wz Kirschquark m

bunte Gemiisesuppe se! mit Rindfleischeinlage und Roggenbrot Birne Schokocreme m

paniertes Seelachsfilet £ wz mit DillsoBe wz m, Kartoffeln und Blattsalat Obst

Gefligelbéllchen wzEim,sen mit Currysof3e 4, Reis und M&hrensalat GrieBpudding m mit Erdbeersofie

Szegediner Gulasch vom Rind mit Sauerkraut und Kartoffelpiree m Vanillecreme m mit Schokostreusel m

Gefligelhackbraten wz e mit JagersoBBe, Spiralnudeln Wz und Farmersalat & Pfirsichjoghurt m

Gefligel-Ksttbullar wz,sen £, mit Bratensof3e, Kartoffelpiree m,und Mix Salat PHlaume-Zimt-Quark m

Kalbsklopse "Kénigsberger Art" wz ki, Krdutersofie wzm, Reis, rote Beete Apfelsalat 4 | Schokopudding M mit Vanillesof3e m

Méhrengemiise mit Rindfleischfrikadelle wz,Ei Ananas-Mandarinenjoghurt M

Fischstéibchen wz mit Rahmspinat wzm und Kartoffeln Obst

Wourstgulasch (Gefligel) mit Paprikastreifen, M, sen, Penne wz und Blattsalat Milchreis m mit Zucker und Zimt

Hihnerfrikassee mit Spargel, Erbsen, Mshren, wz, M, und Reis Straciatellacreme m

Kap-Seehechtfilet £, wz,mit Senfsof3e wz, Fingermshren und Kartoffeln Obst

Lasagne mit Rindfleisch und Gouda Gberbacken wz m,sel Tomatensalat Waldbeerenquark m

Gulaschsuppe mit Paprika, Rindfleischeinlage und Roggenbrétchen Wackelpeter, Kirsch” mit Vanilleso3e m

Gefligelleberkése sen,sel,50,12,9 mit Saverkraut und Kartoffelpiree m Pfirsich-Maracujajoghurt m

Bio-Spaghetti wz mit Rindfleischbolognese sel, geriebener Kése m und Eisbergsalat Vanillequark m mit Kirschen

Kohlroulade mit Gefligelfillung w:z Bratensof3e und Kartoffelpiree M Naturjoghurt M mit Misli 6

Knusperfisch "Kréuter Kdse" F,wz,M,Ei, Sen, Bechamel Sofle wzm Kartoffeln, Blattsalat Obst

Hahnchenschnitzel wz mit Curry-Fruchtsofe wz,M.So,Sel,Sen, bunte MShren und Reis Schokoladenmilchreis m

Rindergulasch mit Rotkohl 4 und Spéitzle we,Ei Orangen-Fruchtquark m

Gefligelfleischklopse wz mit Tomatensof3e, Gabelspaghetti wz und Eisbergsalat Obst

Cevapcici (Rind) Wz EiSen, mit Zaziki M, Reis und Krautsalat Erdbeerjoghurt m

Kartoffelsuppe mit Gemiisewiirfel sel, SuppenfleischkléBchen Ei Roggenbrétchen Apfel-Milchreis m

Hoki Fischfilet wz, M, Sen, mit Schnittlauchsof3e M, wz, Erbsen und Kartoffelpiree m Zitronen Quark m

Gefligelbratwurst mit Rahmwirsing M und Kartoffeln Fruchtgritze mit Vanillesof3e m

G = Clutenhaltig { Wz = Weizen), M = Milch u. Milcherzeugnisse, Ei = Hihnerei,
So = SO]O, Sel = Se||erie, Sen = Senf, F-= Fisch Inhaber: Carsten Windmann, Giesenheide 37, 40724 Hilden

WINDMANN CATERING SERVICE

I = Konservierungsmittel, 2 = Antioxidationsmittel, 4 = SiBungsmittel Telefon: 021 03/25 3 25 90, Fax: 021 03/25 3 25999
info@windmann-catering.de

Q = N”I’Of, 12 = Farbstoff www.windmann-catering.de
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Pizza Margharita mit geriebenem Gouda wz, M, Mini Tomaten

DIE KUCHE

Gebdick wz,Ei

Mmi 14.02.18

Sellerie M&hrensuppe mit frischen Kréutern und Laugenbrétchen w2

Eieromelette M mit Schnittlauchsofle M, wz, Erbsen und Kartoffeln

Banane

Apfelmus 2

DO 15.02.18

KartoffelGemiiseauflauf mit Gouda Gberbacken, M, bunter Bohnensalat

Gétterspeise 12, mit Vanillesof3e m

Falaffelbéllchen wz, sel, Tomatensof3e, Reis und Krautsalat

Reibekuchen wz, &, mit Apfelmus 2

Kirschquark m

Birne Schokocreme m

Reispfanne "Asia" mit Ei, Gemiise und si-sauer-Sof3e 4

Obst

Bio-Spaghetti wz mit Gemisebolognese sel, geriebener Kése m und Méhrensalat

GrieBpudding m mit Erdbeersofe

Gnocchi wz, mit Tomaten-Rucolasof3e und Blattsalat

Vanillecreme m mit Schokostreusel m

Chilli sin Carne so, mit Mais, roten Bohnen, Reis und Farmersalat &

Schupfnudeln wz, &, mit bunten M&hren und Schnittlauchsofle wz, M

Pfirsichjoghurt m

Pflaume-Zimt-Quark m

gelbe Erbsensuppe sef mit Weizenbrétchen

Schokopudding M mit Vanillesof3e m

bunte Tortellini mit Kéise gefillt wzm mit Spinatsof3e wz, und Tomatensalat

Ananas-Mandarinenjoghurt M

vegetarisches Schnitzel wz, £, so mit Paprikasof3e, Reis und Mix Salat

Obst

Nudel-Gemiiseauflauf mit Kése Gberbacken wzm und Blattsalat

Frihlingsrolle wz, so, sel, £, mit Chinagemiise "sif3 sauer" 4 und Reis

Milchreis m mit Zucker und Zimt

Straciatellacreme m

Kréuterkartoffeln mit Zaziki M und Gurkensalat

Obst

Gemiise Kattbular &, mit PaprikasoBe, Schmetterlingsnudeln wz und Tomatensalat

Waldbeerenquark m

Pizza Margharita mit geriebenem Gouda wz m und Rucola

Wackelpeter, Kirsch* mit Vanillesof3e m

Gemisefrikadelle wzEi mit Krdutersofle m, Kartoffelpiree und Bauernsalat

Kartoffeltasche m, mit Frischkdse gefiillt, Kréuterdip und Eisbergsalat

Pfirsich-Maracujajoghurt m

Vanillequark m mit Kirschen

Gemiisecremesuppe mit frischen Kréutern und Pizza-Brétchen w:z

Naturjoghurt M mit Misli 6

Mini Maultaschen wz, M, Ei, sel mit Gemise-Krdutersofde wzm und Blattsalat

Obst

Milchreis m, mit heiffen Kirschen

Gemisesticks mit Dip M

Késespdtzle wz, £, mit Réstzwiebeln, Kasesof3e wz, M und Tomatensalat

Ravioli mit Kase gefillt wz, M, Tomatensof3e und Eisbergsalat

Orangen-Fruchtquark m

Obst

Gemiise Knusper Dino wzEisel mit Leipziger Allerlei wzm und Kartoffeln

Erdbeerjoghurt m

Schlemmerrihrei M mit Rahmspinat wzm und Kartoffelpiiree m

Apfel-Milchreis m

Kaiserschmarrn wz, m, £, mit Apfelmus, 2

Gemisesticks mit Dip M

Vollkornnudeln wz mit Kése-Krdutersof3e m,wz, Blattsalat

Fruchtgriitze mit Vanillesof3e m

G = Clutenhaltig { Wz = Weizen), M = Milch u. Milcherzeugnisse, Ei = Hihnerei,

WINDMANN CATERING SERVICE

So = Soja, Sel = Sellerie, Sen = Senf, F-= Fisch
1 = Konservierungsmittel, 2 = Antioxidationsmittel, 4 = StfBungsmittel

9 = Nitrat, 12 = Farbstoff

Inhaber: Carsten Windmann, Giesenheide 37, 40724 Hilden
Telefon: 021 03/25 3 25 90, Fax: 021 03/25 3 25 999
info@windmann-catering.de

www.windmann-catering.de




